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CALIDAD FR@YA /CALIDAD SUSHI

Elsalmoénde Fragyase cultivaenlos océanos que rodean laisla de Frgya en la costadel oeste Mid-Noruego. La calidad Unicade Frgya estd basadaen su origen. Aquila Corriente
del Golfo crea fuertes corrientes con un importante intercambio de marea de agua limpia rica en nutrientes dos veces al dia, verano e invierno. Durante generaciones, estas
ventajas naturales han proporcionado un ambiente ideal para el salmén. Cuando el salmén alcanza los 5-6 kg, es transportado vivo a la planta de proceso en laisla, donde los
expertos en calidad buscan los mejores pescados uno a uno. Los salmones son cortados y "desespinados" a mano uno a uno, antes del embalaje y del enfriamiento rapido en
unas instalaciones de envasado ultramodernas. El resultado final,un Lomo de salmén Premium sin espinas ni piel,envasado al vacio sin aditivos.

FRESCO DIARIO

DAY FRESH Frgyahadesarrollado un proceso Gnico de envasado y enfriamiento. Dicho proceso garantiza que los lomos estan envasados en pocas horas desde que el salmdn sale del agua
P y listos para un una congelacién Flash. Esto asegura una experiencia de sabor y textura en el momento de comer, similar al que un noruego experimenta al comer un salmén
SAME DAY recién pescado. Nuestra factoria esta 100% focalizada en |a higiene, sin riesgo de parasitos, controles diarios de laboratorios (bacteriolégicos y de Listeria), nos confian una

experienciagastronémica encrudo absolutamente segura.

MID LOIN (MEDIO LOMO)

Es un poco mas graso que el LOMO y por lo tanto es ideal para saborear cocinado muy ligeramente, ya que su grasa desprende un sabor y jugosidad al ser calentado
inigualables. Ideal paratataki o plancha, perosindescartar el Sashimi.Contieneun minimode musculomarrénvisto.

-38° CONGELACION INSTANTANEA

Elenvasado al vacioindividual protege al salmén de quemaduras, deshidrataciény ladecoloracién clasica del congelado. También nos permite la descongelacién unitariade
loslomos. Flash freezing (Congelacion Instantanea) a-38°C, bajamos latemperaturadel salmén a-20°C/-30°C en 30 minutos. Todo pasatan rapido que no se forman cristales
de hielo entre las fibras del salmén. El proceso de congelacion instantanea nos permite mantener todos los nutrientes y jugos dentro del pescado, consiguiendo una
experienciaentexturaygustocomparable conladeloslomosultrafrescosde Frgya.

DESCONGELACION PARA SU USO: recomendamos descongelar lentamente los Lomos FROYA -38°C en la nevera a0 - 4 C° en sus envases originales, para mantener todas
las cualidades del salmén.

INFORMACION NUTRICIONAL Mid Loin 650 g. Congelado Referencia TRADO ALIMENTS: FROZMIDWHOLE

Ingredientes: Filete de salmoén sin piel ni espinas. ErvEse unitarie: Beas Radk
Deshuesado (Salmo salar). Cultivado en Noruega.

Valor Nutricior]al por 100 g.: Energético 932 kJ/224 kcal,
Grasas 16 g. (Acidos Grasos Saturados 3 g.), Hidratos :
Carbono 0 g. (Azticares 0 g.), Proteinas 20 g., Sal 0,1 g. Medidas (Anchox Largo x Alto) 430x35x85 mm. EAN

Caducidad: 1 aino. AN Palet: Top Pack

Caja: Mid Pack Cajas por Pallet 81
Empaquetado Caja Cartén EAN

Peso Neto Peso Variable 3,9 Kg.
Empaquetado PA Foll (no 'reddable) Vacio Medidas (Ancho x Largo x Alto) 444 x 120 x 186 mm.
Peso Neto Peso Variable 650 g. Unidades por Caja 6 Unidades




