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CALIDAD ODIN BY FROYA

El bacalao ODIN se pesca mediante métodos tradicionales con anzuelo en las costas del norte de Noruega. La calidad tinicade ODIN esta basadaensuorigeny su
método de pesca. Las costas de Batsfjord, con latitud mas norte de Noruega (70 N), garantiza aguas limpias. Su pesca mediante pequefios pesqueros que
recorrenlacostaadiarioyllevanalafactoriadiariamente el bacalao paraser cortadoy envasado enunasinstalaciones ultramodernas de corte por laser de agua.
Estamos ofreciendo bacalao Fresco Natural, sin aditivos y sinsal afadida.

Durante la temporada de Skrei, tendremos lomos Skrei, fuera de temporada seran lomos Torsk (bacalao costero)

CORTE Y EMBALAJE DIARIO FRESCO

DAY FRESH ODIN ha desarrollado un proceso ultra-rapido de manipulado, corte por laser de agua, que permite producir lomos frescos de 200+ gr y 400+ gr diariamente y

FROMSEATO transportarlosfrescos en camién hastanuestros clientes en cajas estandar de 5kg.

SAME DAY

BACK LOIN (LOMO SIN PIEL, NI ESPINAS)

Solo entregamos la mejor parte del Bacalao, el lomo, que tiene la tan apreciada caracteristica de separarse en [dminas. Todos nuestros lomos son sin piel, ni
espinas, listos paracomer, sin merma. Loslomosvan “agranel“en cajasde porex.

INFORMACION NUTRICIONAL Back Loin 200+ gr /400+ gr Fresco/Natural Referencia TRADOATITENTS:

O.FRE.O400.VW.GR5.ES / O.FRE.O200.VW.GR5.ES
Energético: 343 kJ/ 81 kcal, Grasas: 0,1 g. (de las cuales

saturadas: 0,1 g. y de las cuales insatuadas: 0,0 g‘)’ Envase unitario: Base-Pack Envase unitario: Base-Pack
Hidratos de carbono: 0 g. (de los cuales azucares: 0 g.), Empaquetado Sin envasar. A granel. Empaquetado Caja pérex
Fibra: 0 g., Proteinas: 17,9 g.,Sal: 0,1 g.) Peso Neto 200+ gr / 400+ gr Peso Neto 3/5kg
Medidas (Ancho x Largo x Alto) Medidas (Ancho x Largo x Alto) Variable
EAN EAN Mid-Pack 400+ gr 970718226004774
EAN Mid-Pack 200+ gr
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CADUCIDAD

Caducidad principal o primaria: 10 dias, siempre que se mantenga el producto enlacajade Porexdentrode lacamaraentre 0°-4°c

¢Porqué 10dias?

1. Estabilidad de la temperatura, es uno de los factores determinantes: Si el producto se mantiene aunatemperaturaestable de 0-4°cdentro de lacamara, el Bacalao
no sufre cambios de temperatura,ynosealterasucalidad tanrapidamente. .

2. Laluz es un factor tambien determinante: Si el producto se mantiene dentro dela Cajay delacamara,noledalaluz, niel aguade los rociadores del mostrador, el
pescadonosufresobretodoel efectodelaluz,ysucalidad nose alteratanrapidamente.

Somos conscientes que esta caducidad es quizas menos habitual, pero esta contrastada con cadenas de supermercados

internacionales que lo estan vendiendo hace afios en Europa.

Caducidad secundaria: 2 dias,unavezsacadoel Bacalaode lacdmaray puesto en mostrador, se recomiendavenderloendosdias.
¢Porquésolodondedosdias?

1. Eneste casotenemos, variaciones de temperaturay el efectodelaluz, que hacen quelacalidad del pescado se degrade con mas rapidamente

2. Estos dosdiasesunacaducidad secundariaesunestdndar del sector para pescado fresco en mostrador sin piel .
3. Elnoestar 100% sellado en este caso no es un factor determinante.

MANIPULACION Y VENTA

Recomendamos mantener el bacalao en su caja de Porex en la cdmara y sélo colocar el mostrador aquellos lomos que se vayan a
vender enundia,de estaformaevitamos tener que vender producto por haber sido expuestoalaluzytemperaturavariables.

BENEFICIOS DE ODIN BY FROYA ¢COMO COMER ODIN By FrRoyA?

Elvalornutritivode 1kgdebacalaoesigual a 3,2 Kgde otro pescado.
Elbacalao es mds nutritivo que el pescado, la carne bovinay el pollo.

Existen infinidad de recetas tradicionales para
preparar bacalao fresco, a la plancha acompaiado
Algunosdelos beneficios de comer bacalaoson: deverduras,alhorno,alvapor...

Tiene pocascaloriasyaque nocontiene azlcar. Esideal paradiabéticos.

Tienetantas proteinas comolacarne,siendo 6ptimo parael crecimientoy deportistas.

Esricoencalcioparaevitar osteoporosis.

Esricoenfdésforo, necesario parael buenfuncionamientodel cerebro.

Espobreenhierro,evitando asiataques al corazon.

Tieneunacantidad desalsimilaraladelasangre.

Esricoenpotasio,elemento muy necesario paralasaludable contracciondelos misculosy el corazon.

Esricoenvitaminas porque el bacalaose alimentade plancton.



